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Pro jeste vétsi pozitek: Miele rozsifuje nabidku
prislusenstvi pro indukéni varné desky

» Tepan Yaki Gourmet s ocenénim IF Design Award a Red Dot Award
» Grilovani v interiéru na grilovaci desce Gourmet

» Sada hrncu "All Steel" od finského vyrobce Fiskars exkluzivné pro Miele

Indukéni varné desky Miele s varnymi zoénami PowerFlex nebo zcela bez
preddefinovanych varnych ploch ("celoplosné”) nabizeji maximalni flexibilitu pro
kreativni pozitek — obzvlasté ve spojeni s exkluzivnhim pfisluSenstvim Miele. Béhem
chvilky Ize napfiklad varnou desku proménit napfiklad v asijskou desku Tepan Yaki pro
rychlé a zdravé pokrmy. Milovnici grilovani, ktefi nechtéji byt zavisli na po¢asi, mohou
s grilovaci deskou Gourmet kdykoli grilovat i v interiéru. Pro klasické vareni je v nabidce
vysoce kvalitni sada hrnct All Steel od finského dodavatele Fiskars, navrzena specialné
pro Miele.

Vareni na Zhavé desce ma v Asii dlouhou tradici. Hladka nerezova deska Miele s vicevrstvou
strukturou dosahuje velmi rychle vysokych teplot, je rychle pfipravena k pouZiti a podporuje
zdraveé stravovani s nizkym obsahem tuku. Maso, ryby i zelenina jsou v mZiku hotové, a navic
Ize pokrmy na tepanu rovnou i krajet. S rozméry 41,0 x 24,2 cm zcela pokryje varnou zénu
PowerFlex.

Ctyfi silikonové patky na spodni strané zajistuji stabilitu na sklokeramické desce, takze Ize
s pokrmy pohodIné manipulovat obéma rukama — to je mozné pouze u Miele. Gourmet Tepan
Yaki od Miele Ize pouzit na vSech celoplosnych indukénich varnych deskach nebo indukénich
varnych deskach s varnymi zonami PowerFlex. Diky svému vynikajicimu tvaru a funk&nosti
ziskala ocenéni IF Design Award i Red Dot Award.

Grilovaci deska Gourmet pro grilovani v interiéru

Pro ty, ktefi chté&ji grilovat v kuchyni bez ohledu na pocasi, je idealnim pfisluSenstvim grilovaci
deska Gourmet Miele, ktera je vhodna také pro vSechny modely s varnymi zénami PowerFlex
nebo celoplosnou indukci. Vinity povrch vytvafi na pokrmu typické pruhy a pfispiva
k nesrovnatelnému aroma grilovaného pokrmu. Na ru¢né litém hlinikovém materialu s vysoce
kvalitnim nepfilnavym povrchem se rovnomérné a s malym mnozstvim tuku pfipravuji klasické
masové pokrmy, zelenina nebo veganské potraviny. Dal$i vyhoda: uklid po grilovani je rychly
a snadny. Stejné jako u desky Tepan Yaki zajistuji stabilitu Ctyfi malé silikonové patky.
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Sada hrncu z nerezové oceli doplfiiuje indukéni varné desky

Dobry hrnec poznate podle toho, Ze se rychle zahfiva, udrZuje teplo a rovhomérné ho prenasi
na potraviny. To nejen Setfi Cas a energii, ale také uchovava ziviny. Nova sada hrnc "All Steel"
v programu Miele z kartacované usSlechtilé oceli tyto pozadavky splfiuje, a kromé toho ma
pétivrstvé dno, které exkluzivné pro Miele vyrabi finsky vyrobce Fiskars. Toto dno snizuje
pfipadnou tvorbu zvuku pfi vareni na indukénich varnych deskach na minimum. Komfortni
detaily: odmérna stupnice na vnitini sténé, bezpecné a ergonomické rukojeti a poklice
s odvodem pary. Sada obsahuje dva hrnce o objemu 2,5 a 4 litry, jeden kastrol (1,5 litru)
a jednu panev (prumér 28 cm).

Panev ma silné tfivrstvé dno pro rovnomeérny a ucinny ohfev. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl
je panev opatfena odolnou povrchovou upravou ("hardtec superior+"). Hrnce a panev Ize
pouzit v troubé do teploty 270 °C, popf. 240 °C. Stejné jako Tepan Yaki Gourmet a grilovaci
desku Gourmet je Ize myt v myéce nadobi.

U tohoto textu jsou pouzity tfi fotografie

Fotografie 1: Maso, ryby nebo zelenina se na Tepan Yaki Gourmet
R Miele pfipravi béhem chvilky. (Foto: Miele)

Fotografie 2: S grilovaci deskou Gourmet Miele mizete na
indukéni varné desce grilovat spontanné, bez ohledu na pocasi v
interiéru. (Foto: Miele)

Fotografie 3: Sada hrncu "All Steel" vyrobena exkluzivné pro Miele
finskym vyrobcem Fiskars z kartacované nerezové oceli ma
pétivrstvé dno. To se rychle zahfiva, udrzuje teplo, rovhomérné ho
prenasi na pokrm a také snizuje pfipadnou tvorbu zvuku pfi vareni
na indukcnich varnych deskach na minimum. (Foto: Miele)




