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Vareni v pare — kulinarska dokonalost propojena
s kazdodenni rychlosti a zdravym stravovanim

- Parni trouba s vétSim vnitfnim prostorem
- JednoduS$e se k sobé hodi: Mix & Match u kombinovanych parnich trub

Zadny jiny vyrobce domacich spotfebiéii se tolik nezaslouzil o vyvoj technologie
pripravy pokrmu v pare jako Miele. Jiz v roce 1998 spole¢nost predstavila parni troubu
s vodni nadrzkou DG 163, ktera se snadno vesla do kuchyné a slouzila jako zaklad
skupiny vyrobka predstavenych v nasledujicich letech. S generaci 7000 nyni Miele
spotfebi¢li na trhu: parni troubu, parni troubu s mikrovinou a kombinovanou parni
troubu (kombinace parni trouby a klasické pecici trouby). Nové spotiebi¢e stoji za
skvélymi kulinarskymi vysledky a zaroven mohou slouzit zdravému a rychlému
kazdodennimu vareni.

Parni trouba DG 7000 — vétsi prostor a lepsi distribuce pary

Udélat z vyborného produktu jesté lepsi — to byla vyzva pro dalsi vyvoj parnich trub Miele,
navrzenych pro kuchyriské skfiriky o Sifce 60 cm a 45 cm, ve tfech variantach vybaveni. PecCici
prostor se zvétSil o 6 % na 40 litrd a ma nerezovy povrch s Inénou strukturou, ktera je velmi
kvalitni a odolna proti poSkrabani. Osvéd&eny a velmi vykonny vyvije€ pary s vykonem 3,3 kW
pfivadi paru do peciciho prostoru dvéma vstupy (DualSteam). Nové usporadani trysek opét
zkracuje jiZz tak rychlé ¢asy ohfevu a para je v ohfevném prostoru 1épe distribuovana, coz je
obzvlasté efektivni pfi nizkych teplotach (napfiklad pfi pfipravé pokrm( sous-vide).

Parni trouba s mikrovinou DGM 7000 — nyni s ,,rychlou pfipravou“

Tam, kde vedle klasické pecici trouby zUstava jen jedno misto pro vestavny spotiebic, nebo
tam, kde je misto pouze jediné, hraje parni trouba s mikrovinou prim. Miele DGM je
plnohodnotna parni trouba stejné jako plnohodnotna mikrovinna trouba, a tak fesi v kuchyni
problém s prostorem. Pokud pfedchozi model stale je$té pracoval s vafenim v pare, nebo
s mikrovinnym provozem, DGM 7000 tyto zplsoby kombinuje v novém provoznim rezimu
,rychlé pfipravy“. Napfiklad malé brambory v tomto rezimu potfebuji pro perfektni vysledek
témér jen polovinu ¢asu. DGM ma 40litrovy pecici prostor a v nejvy$si tfidé ma ovladani M
Touch.

Kombinovana parni trouba DGC 7000 — s Mix & Match je to snadné

Diky rozmanitosti zplsob( pfipravy pokrmu jsou kombinované parni trouby povazovany za
Spickovou tfidu mezi varnymi spotfebi€i s parou. PfFistroje Miele lze pouzivat jako
plnohodnotnou pecici troubu a jako plnohodnotnou parni troubu. Vynikajicim zplisobem pouziti
je tzv. kombinované peceni, které umoznuje dosahnout vynikajicich vysledku s vyuzitim pary.
Pro obzvlasté jemné pokrmy z masa nebo kfupavé pecivo mize uzivatel vyuzivat velky pocet
automatickych programi. Muze také sam definovat jednotlivé kroky pfipravy a nastavit kromé
provozniho rezimu, teploty a Casu pfesné i vlhkost v pecicim prostoru.

Konvektomaty DGC jsou nejen kulinafskymi mistry, ale diky novému pfistupu ,Mix & Match*
také velmi uzitenymi kazdodennimi spolecniky v kuchyni: Mix & Match doporudi, jak spole¢né
kombinovat potraviny, aby byl vysledek vafeni Stavnaty, nebo kfupavy, aniz by bylo nutné
vénovat pozornost riznym €asum &i teplotam vareni. Trouby DGC se Sifkou vestavby 45 cm
maiji pomérné velky pecici prostor s objemem 48 litr(i, a to zejména s ohledem na obvyklé



pouziti v domacnosti — DGC se €asto pouZiva jako doplnék k tradiéni troubé&. Kombinované
vareni je ale také mozné s vétSimi modely DGC XXL. Tyto modely jsou urCeny pro klasicky
prostor pro trouby (60 x 60 cm), objem peciciho prostoru je odpovidajicim zpisobem vétsi — 68
litrd. VSechny kombinované trouby maji také lepS$i vnitini vybavu. Osvétleni LED BrilliantLight
a nové panty pro obzvlasté jemné otevirani a zavirani dvifek (SoftOpen & SoftClose) jsou zde
také. Funkce MotionReact a DirectWater plus (pevné pfipojeni na vodu) patfi rovnéz ke
kvalitnim modelim. MotionReact reaguje na pfitomnost uzivatele, spusti provozni rezim
spotfebiCe a zapne osvétleni. KdyZz na konci procesu vafeni zazni zvukova signalizace
a uZivatel vypne spotiebi€, zvuk se zastavi a rozsviti se osvétleni peciciho prostoru.

Foto 1: Peceni ryb a pfiloh rychle a chutné nebo rychlé ohfati mléka: parni trouba
kombinovana s mikrovinnou troubou je velmi v8estranna: na obrazku $pi¢kovy model DGM
7840 v barveé grafitové Seda. (Foto: Miele)

Foto 2: 100% parni trouba, 100% pecici trouba, a dokonce jesté lepSi, kdyz je zkombinujete:
Kombinovana parni trouba od Miele, na obrazku Spi¢kovy model DGC 7860 s displejem M
Touch, splfiuje nejvyssi kulinaiské pozadavky. (Foto: Miele)

Foto 3. JedineCné feSeni spoleénosti Miele: nadrzka na vodu a bezdratovy teplomér jsou
umistény za ovladacim panelem, ktery se motoricky otevira a zavira. Tato konstrukce
umozrfiuje mit u kombinovanych parnich trub velky pecici prostor. (Foto: Miele)



