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Nové indukéni varné desky udrzi béhem smazeni konstantni teplotu

S TempControl od Miele se nic nepripali

Zadné pripaleni, zadna dodateéna regulace a ty nejlepsi vysledky
smazeni — nové indukéni varné desky s oznacenim ,,TempControl“ €ini
smazeni mnohem jednodu$sSi a zabavnéjsi. Teplotni €idla zajisti varné
desce vzdy tu spravnou teplotu. TempControl Ize pouZit s jakymkoliv
typem panve vhodnym pro indukci.

Tento problém znaji doméaci kuchafi stejné jako profesionalové: konvenéni
varné desky, at' uz se salavou nebo indukéni technologii, neudrzi konstantni
teplotu. | pfi konstantnim nastaveni vykonu se potraviny v nadobi stéle vice
ohfivaji. Pokud uzivatel nesnizi v€as teplotu, jidlo se snadno spali. Jina
situace je pfi smazeni s TempControl: zde senzory uréi vlastnosti materialu
a teplotu nadobi. Vykon se potom automaticky nastavi tak, aby pfipravované
pokrmy byly vystaveny konstantni teploté, coz funguje bez ohledu na to, zda
pfiprava probiha s poklickou nebo bez ni.

K tomu musi uZivatel uz jen vybrat jeden ze tfi stupid smazeni. Stupen
1 udrzuje teplotu na 160°C a je vhodny pro vejce, ryby a vétSinu zmrazenych
potravin. Pro steak je idedlni Groven 2 s teplotou 200°C. Jesté vyssi teplota je
vhodna pro wok nebo pro smazeni palaCinek. Zde je doporucen stupen
3 (220°C). Je-li dosazeno teploty pfislusného stupné, zazni zvukovy signal. To
znamena, Ze olej je dostate€né horky a steak mizete vioZit na panev. Priklady
pouZiti jsou uvedeny v navodu k obsluze, nebo — a to je i pohodIingjsi — je
mozné si je stdhnout do chytrého telefonu nebo tabletu pomoci aplikace
Miele@mobile.

Zadné specialni vybaveni neni potieba

~Smazeni s TempControl je mnohem zabavnégjsi, protoze mald nepozornost
nemusi vést k neuspéchu,“ vysvétluje Gernot Trettenbrein, vedouci
mezinarodni divize domacich spotfebict Miele.

»S nasimi tfemi vybranymi teplotnimi drovnémi 160, 200 a 220 stupnu Ize
spolehlivé a pohodiné pokryt celé spektrum pfipravovanych potravin.*
Pro TempControl nejsou potfeba Zzadné specialni panve nebo dalSi
prislusenstvi. Vzhledem k tomu, Ze se systém automaticky pFizpasobi
jakékoliv varné nadobé, chyby pfi nastavovani teploty jsou vylouceny. ,Na toto
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jsme pii vyvoji kladli velky daraz,” fika Trettenbrein. Kromé toho jsou varné
desky Miele vybaveny stupném pro pozvolné vareni, ktery zaru€uje konstantni
mirnou teplotu (napf. pfi pfipravé omacky). DalSim rysem je funkce
pro ,udrZeni teploty plus“ pro Setrné ohfati a udrzovani pokrma v teple.

Nové indukéni varné desky se také snadno pouZivaji: po zapnuti varné zény
se aktivuje TempControl pfimo nad vybérem poZadovaného stupné vykonu,
manualni regulace vykonu pomoci Cisla neni nutna. Miele s TempControl
zavadi u varnych desek novy koncept obsluhy pod ndzvem SmartSelect.
Kontrolky se rozsviti zluté, sklokeramicka plocha je klasicky v ¢erné barveé.
Alternativu nabizeji dva modely pro zapusténou montaz s bilym ovladacim
panelem (SmartSelect White). U téchto pfistroju je sklokeramickd deska
v modernim grafitové ¢erném odstinu.

Se zonami pro pekaé a Con@ctivity 2.0

Nové indukéni varné desky TempControl jsou vybaveny celou fadou funkci,
které se jiz osvédCily u jinych varnych desek Miele. Tak ma kazdy model mimo
varné zény TempControl také varnou zonu PowerFlex, diky které |ze propojit
dvé samostatné zény do jedné velké kulaté nebo hranaté zény pro pekac.

V8echny pristroje TempControl maji také inteligentni funkce automatického
nastaveni Con@ectivity 2.0: v kombinaci s vhodnym odsavacem par Miele se
v tomto systému vykon odsavani pfizplsobi déni na varném poli. Tim je
zajisténo prfijemné klima v mistnosti a uZivatel se muze zcela vénovat
potéSeni z vareni, aniz by se musel starat o nastaveni odsavace par.

Varné desky TempControl pfichazeji na trh v dubnu 2016 v rdznych
velikostech a variantach vybavy. Na vybér jsou pfistroje se Sitkou 75 a 90 cm,
v€etné modell bez rdmu pro zapusténi do pracovni desky.



